


Felda Iffco, Felda ve Iffco gruplarının
13 Aralık 2006’da biraraya gelmesiyle doğmuș
uluslararası bir ortaklıktır. Felda, Malezya’nın en
geniș tarım alanlarına sahip devlet kurulușudur. Iffco
ise, Birleșik Arap Emirlikleri’nde kurulu, hızlı tüketim
ürünleri ve endüstriyel gıda sektörlerinde tüm
dünyaya pazarlanan çok geniș bir ürün portföyünün
sahibidir. Felda ve Iffco’nun entegrasyonu,
tarımdan yağ rafinasyonuna, ürünlerin ișlenmesine
ve tüm dünyada dağıtılmasına ve pazarlanmasına
kadar süren mükemmel bir tedarik zinciri
olușturmuștur. Felda Iffco, ortaklığın bașlamasından
bu yana, Çin’den Amerika’ya kadar genișleyen bir
üretim ağı kurmuștur.

Tüm Felda Iffco ișletmeleri, bitkisel yağlar, yemeklik
margarin ve özel endüstriyel yağların üretimi için
gerekli olan fraksiyonlama, deodorizasyon,
hidrojenasyon, interesterifikasyon, dolum ve
paketleme ünitelerini içermektedir.

Felda Iffco Grubu, yıllık 3 milyon tona yakın 
rafinasyon,
300 bin tonluk depolama kapasitesiyle Güneydoğu
Asya’dan Afrika kıtasına; Rusya’dan, Doğu Avrupa, Çin
ve Amerika’ya kadar etkin küresel bir oyuncudur.

Felda Iffco, bu ortaklık bünyesinde dünya
genelinde hızla büyüyen yatırımlarına 2009 yılında
Felda Iffco Gıda San. ve Tic. A.Ș. olarak Türkiye -
İzmir fabrikasını da dahil etmiștir.

Felda Iffco Gıda San. ve Tic. A.Ş. İzmir’de kurulu
üretim tesisi ve Istanbul'da bulunan satıș ofisi ile
faaliyetlerini sürdürmektedir. Birçok degișik 
bitkisel yağın rafinasyonundan ișlenmesine, 
dolumundan paketlenmesine kadar tüm süreçleri 
bünyesinde bulunduran ișletme bitkisel yağların
tümünü ișleyebilmektedir.

Margarin ve katı yağ üzerine yatırımlarını
tamamlayarak üretim tesisi kapasitesini üç katına
çıkaran Felda Iffco Türkiye, proseslerine son
teknolojiye sahip yeni bir rafineri ile birlikte
hidrojenasyon ve interesterifikasyon, margarin
üretim ve dolum tesislerini de ilave etmiștir.

Bu doğrultuda üretimi yapılan rafine edilmiș 
bitkisel sıvı, katı yağlar ve margarinler, endüstriyel 
müșterilere, ev dıșı tüketim noktalarına, yurt içi 
perakende noktalarına satılmaktadır. Bunun 
dıșında, Felda Iffco Türkiye, Afrika, Orta Doğu, 
Amerika ve Balkan ülkelerine kendi markasıyla 
Türkiye’den ihracat yapmaktadır.
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Pastacılık Kanalı
Alfa Genel Amaçlı • Alfa Krema • Alfa Kek • Alfa Katkat • Alfa Börek • Alfa Tur

Alfa N • Alfa S • Alfa Pogaça • Alfa Açma • Alfa Soft • Alfa Baklava & Baklava Sade 
• Alfa Baklava Özel





Alfa Genel Amaçlı

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.





Alfa Krema

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.





Alfa Kek

Ürünün özellikleri ve kullanım alanları:
Pandispanya, muffin kek, sufle ve tüm kek çeșitlerinde kullanılan bitkisel susuz 
yağdır. Laboratuvarlarımızda, profesyoneller tarafından kek yapımı için özel 
geliștirilmiștir. Kullanım kolaylığı sağlaması açısından özel bir ambalajda satıșa 
sunulmaktadır. Pastanelerde ve imalathanelerde yarı akıșkan yapısı sayesinde 
kolayca ișlenir ve ideal bir șekilde hamurla bütünleșir. Kek çeșitlerine özel üretildigi 
için ıslaklık, yumușaklık ve homojen kabarma özelliği sağlar. 

Ambalaj:
Bag in box.

Net ürün ağırlığı: 
10 Kg.

Depolama koșulları: 
Tavsiye edilen depolama sıcaklığı 20-25°C arasındadır.
Serin, kuru ve kokusuz bir ortamda saklanmalıdır.

Raf ömrü: 
Üretim tarihinden itibaren 12 ay tazeliğini korur.

Teknik özellikleri:
Trans yağ içermez.
Yağ (%) : 99.9 
Peroksit (meqO) : Max. 1.0 
Asit değeri (%) : 0,15 
Trans yağ asidi : <1 

Ürünlerimizde domuz yağı ve
katkıları yoktur.





Alfa Katkat 

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.

Kolide, PE torba içinde dilimli ve dilimsiz olarak satılmaktadır.





Alfa Börek

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.





Alfa Tur

Ürünün özellikleri ve kullanım alanları:
Makine ile üretim yapanlar için tur verilen tüm börek, kruvasan 
ve milföy çeșitleri için özel geliștirilmiș bir üründür. Bu tip 
böreklere verdiği esnek yapısı sayesinde katlar eșit șekilde 
açılır ve hamurun yırtılmadan prosesten geçmesini sağlar. 
Yüksek ısıya dayanıklı olması sayesinde kabarma özelliği olan 
bir yağdır.

Ambalaj:
Kolide, PE torba içinde satılmaktadır.

Net ürün ağırlığı: 
10 Kg.

Depolama koşulları: 
Tavsiye edilen depolama sıcaklığı maksimum  20°C’dir.
Serin, kuru ve kokusuz bir ortamda saklanmalıdır.

Raf ömrü: 
Üretim tarihinden itibaren 6 ay tazeliğini korur.

Teknik özellikleri:
Yağ (%) : 84
Peroksit (meqO) : Max. 1.0 
Asit değeri (%) : 0,15

Ürünlerimizde domuz yağı ve
katkıları yoktur.





Alfa N

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.





Alfa S

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.





Alfa Poğaça

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.





Alfa Açma

Ürünün özellikleri ve kullanım alanları:
Tüm mayalı hamur ișlerine özel üretilmiș pastacılık 
margarinidir. Özellikle açma, poğaça ve çörek çeșitlerine 
elastik yapısı sayesinde üstün kabarma özelliği sağlar ve 
parlaklık verir. 

Ambalaj:
Kolide, PE torba içinde satılmaktadır.

Net ürün ağırlığı: 
10 Kg.

Depolama koșulları: 
Tavsiye edilen depolama sıcaklığı maksimum  20°C’dir.
Serin, kuru ve kokusuz bir ortamda saklanmalıdır.

Raf ömrü: 
Üretim tarihinden itibaren 6 ay tazeliğini korur.

Teknik özellikleri:
Trans yağ içermez.
Yağ (%) : 60
Peroksit (meqO) : Max. 1.0 
Asit değeri (%) : 0,15 
Trans yağ asidi : <1 

Ürünlerimizde domuz yağı ve
katkıları yoktur.





Alfa Soft

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.





Alfa Baklava & Baklava Sade

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.





Alfa Baklava Özel

Ürünün özellikleri ve kullanım alanları:
Alfa Baklava Özel hafif aroması ile fark yaratır. Baklava ve tüm 
șuruplu tatlılara özel geliștirilmiș %100 bitkisel susuz yağdır. 
Ürüne doğal renk ve parlaklık verir. Baklavanın tel tel, kat kat 
açılmasını ve kabarmasını sağlar.

Ambalaj:
18 L köșeli teneke

Net ürün ağırlığı: 
16,380 Kg.

Depolama koșulları: 
Tavsiye edilen depolama sıcaklığı maksimum 20°C’dir.
Serin, kuru ve kokusuz bir ortamda saklanmalıdır.

Raf ömrü: 
Üretim tarihinden itibaren 12 ay tazeliğini korur.

Teknik özellikleri:
Trans yağ içermez.
Yağ (%) : 99.9 
Peroksit (meqO) : Max. 1.0 
Asit degeri (%) : 0,15 
Trans yağ asidi : <1  

Ürünlerimizde domuz yağı ve
katkıları yoktur.
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Ev Dısı Tüketim Kanalı
Alfa Ayçiçek • Alfa Kızartma Yagı • Alfa Tatlı Kızartma Yagı

Alfa Chef • Alfa Chef Extra • Alfa Çig Köfte Yagı • Alfa Yemeklik





Alfa Ayçiçek

Teknik özellikleri:
Trans yağ içermez.
Yağ (%) : 99.9 
Peroksit (meqO): Max. 1.0 
Asit değeri (%) : 0,10 
Trans yağ asidi:  < 1.0 

Ürünlerimizde domuz yağı ve
katkıları yoktur.





Alfa Kızartma Yağı

Teknik özellikleri:
Trans yağ içermez.
Yağ (%) : 99.9 
Peroksit (meqO): Max. 1.0 
Asit değeri (%) : 0,10 
Trans yağ asidi:  < 1.0 

Ürünlerimizde domuz yağı ve
katkıları yoktur.

Üretim tarihinden itibaren 12 ay tazeliğini korur.





Alfa Tatlı Kızartma Yağı

Ürünün özellikleri ve kullanım alanları:
Kızartmaya dayanıklıdır, köpürmeme performansı yüksektir ve 
piyasada rakibi olmayan likit formda kızartma yağıdır. 
Tulumba, halka tatlısı, ve lokma gibi kızartılan hamurlu 
tatlılarda yüksek performansı ile fark yaratır.

Ambalaj:
18 L Köșeli Teneke

Net ürün ağırlığı: 
16,380 kg.

Depolama koşulları: 
Tavsiye edilen depolama sıcaklığı 20-25°C arasındadır. 
Serin, kuru ve kokusuz bir ortamda saklanmalıdır.

Raf ömrü: 
Üretim tarihinden itibaren 12 ay tazeliğini korur.

Teknik özellikleri:
Trans yağ içermez.
Yağ (%) : 99,9
Peroksit (meqO) : Max. 1.0 
Asit değeri (%) : 0,15 
Trans yağ asidi : <1 

Ürünlerimizde domuz yağı ve
katkıları yoktur.





Alfa Chef

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.





Alfa Chef Extra

Ürünün özellikleri ve kullanım alanları:
Profesyonel mutfaklarda tüm yemek çeșitleri için kullanılabilen 
vitaminli yemeklik bitkisel margarindir. Tereyağı aroması ile 
aranılan bir üründür.

Ambalaj:
Kolide, PE torba içinde satılmaktadır.

Net ürün ağırlığı: 
10 Kg.

Depolama koșulları: 
Tavsiye edilen depolama sıcaklığı maksimum  20°C’dir.
Serin, kuru ve kokusuz bir ortamda saklanmalıdır.

Raf ömrü: 
Üretim tarihinden itibaren 6 ay tazeliğini korur.

Teknik özellikleri:
Yağ (%) : 84
Peroksit (meqO) : Max. 1.0 
Asit değeri (%) : 0,15 

Ürünlerimizde domuz yağı ve
katkıları yoktur.





Alfa Çiğ Köfte Yağı

Ürünün özellikleri ve kullanım alanları:
Alfa Çiğ köfte, çiğ köfte üretimi için kıvam ve nefaseti ile 
özel geliștirilmiș GDO'suz bitkisel susuz yağdır.

Ambalaj:
18 L köșeli teneke

Net ürün ağırlığı: 
16,380 kg.

Depolama koşulları: 
Tavsiye edilen depolama sıcaklığı maksimum 20°C'dir. 
Serin, kuru ve kokusuz bir ortamda saklanmalıdır.

Raf ömrü: 
Üretim tarihinden itibaren 12 ay tazeliğini korur.

Teknik özellikleri:
Trans yağ içermez.
Yağ (%) : 99.9 
Peroksit (meqO) : Max. 1.0 
Asit değeri (%) : 0,15 
Trans yağ asidi : <1 

Ürünlerimizde domuz yağı ve
katkıları yoktur.





Alfa Yemeklik

Tavsiye edilen depolama sıcaklığı aralığı 15 - 25°C'dir.
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Alfa’dan Ustasına 
Tarifler
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